




VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: de siempre. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume de muchas maneras en ensaladas, fritos, en 
guisos, etc. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto _X_ Planta ____ Cultivo ____ 
 

 

 
 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 8/9/2011  � Código muestra: 1-7-028 
�� Nombre del prospector: Quinciano 
�
��Nombre del informante: Pedro Gómez Sarria 
��Localidad, municipio, comarca: Carcelén, CARCELEN, MANCHUELA 
��Profesión: persona de avanzada edad, se ha dedicado al campo y ha cultivado 
la huerta para autoconsumo. 
 
��Nombre local: Tomate del terreno 
��Especie: Solanum lycopersium L.  Familia: Solanáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): fruto rojo, redondo y poco 
estriado. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: estercolado previo a la plantación. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero: febrero-marzo. Fecha de trasplante: a 

partir del 15 de mayo. 
o Dosis:  Marco de plantación: 50x50cm      

��Utiliza riego: SI 
o Tipo de riego: a manta, el huerto está situado en la vega de regadío 
tradicional de Carcelén, que se alimenta de las aguas de varios nacimientos 
que se almacenan en una balsa y distribuyen por acequias. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas, aporcado de tierra, encañar, 
poda de cabelletes y despunte.  

 
��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: a partir de agosto. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: de los frutos maduros 
se saca la semilla, se limpia bien y se deja secar, para luego guardarla en 
un frasco de cristal en un lugar fresco y seco. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: de las 
matas más sanas y vigorosos, frutos grandes y sabrosos. 

 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: cultiva esta semilla 
desde siempre. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume de muchas maneras en ensaladas, fritos, en 
guisos, etc. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto _X__ Planta ____ Cultivo ____ 
 

 
 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 4/10/2011  � Código muestra: 1-4-046 
�� Nombre del prospector: Quinciano 
�
��Nombre del informante: Miguel Serrano 
��Localidad, municipio, comarca: Villatoya, VILLATOYA, MANCHUELA 
��Profesión: persona de avanzada edad, ha cultivado la huerta para 
autoconsumo. 
 
��Nombre local: Tomate rosado 
��Especie: Solanum lycopersium L.  Familia: Solanáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): de color rosado, piel fina y 
lisa. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: estercolado previo a la plantación. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero: febrero-marzo. Fecha de trasplante: a 

partir del 15 de mayo. 
o Dosis:  Marco de plantación: 50x50cm      

��Utiliza riego: SI 
o Tipo de riego: a manta, el huerto se encuentra en la vega del Río 
Cabriel a su paso por Villatoya. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas, aporcado de tierra, encañar, 
poda de cabelletes y despunte.  

 
��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: a partir de agosto. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: de los frutos maduros 
se saca la semilla, se limpia bien y se deja secar, para luego guardarla en 
un frasco en un lugar fresco y seco. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: de las 
matas más sanas y vigorosos, frutos grandes y sabrosos. 

 
 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: de siempre. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume de muchas maneras en ensaladas, fritos, en 
guisos, etc. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto _X__ Planta ____ Cultivo ____ 
 

 

 
 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 22/11/2011  � Código muestra: 1-16-052 
�� Nombre del prospector: Quinciano 
�
��Nombre del informante: Daniel (el chuchillero) 
��Localidad, municipio, comarca: Valdeganga, VALDEGANGA, MANCHUELA 
��Profesión: Trabajador por cuenta ajena, cultiva la huerta como ocio y para 
autoconsumo. 
 
��Nombre local: Tomate gordo 
��Especie: Solanum lycopersium L.  Familia: Solanáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta):  
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: estercolado previo a la plantación. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero: febrero-marzo. Fecha de trasplante: a 

partir del 15 de mayo. 
o Dosis:  Marco de plantación: 50x50cm      

��Utiliza riego: SI 
o Tipo de riego: a manta, el huerto se localiza en la vega del río Júcar a su 
paso por Valdeganga. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas, aporcado de tierra, encañar, 
poda de cabelletes y despunte.  

 
��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: a partir de agosto. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: de los frutos maduros 
se saca la semilla, se limpia bien y se deja secar, para luego guardarla en 
un frasco de cristal en un lugar fresco y seco. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: de las 
matas más sanas y vigorosos, frutos grandes y sabrosos. 

 
 
 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: de siempre. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume de muchas maneras en ensaladas, fritos, en 
guisos, etc. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  _X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
 

 
 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

FICHA DE CAMPO 

���FECHA: //  � Código muestra: 1-1-037 
�� Nombre del prospector: Quinciano 
�
��Nombre del informante: Quinciano Borja 
��Localidad, municipio, comarca: Villamalea, VILLAMALEA, MANCHUELA 
��Profesión: agricultor ecológico 
 
��Nombre local: Tomate de tamayo 
��Especie: Solanum lycopersium L.  Familia: Solanáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): fruto de color rojo, carnoso, 
redondo y de tamaño medio, de piel fina y lisa. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: estercolado previo a la plantación. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero: febrero-marzo. Fecha de trasplante: a 

partir del 15 de mayo. 
o Dosis:  Marco de plantación: 50x50cm      

��Utiliza riego: SI 
o Tipo de riego:  
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas, aporcado de tierra, encañar, 
poda de cabelletes y despunte.  

 
��Tratamiento contra plagas y enfermedades: 
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: a partir de agosto. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: de los frutos maduros 
se saca la semilla, se limpia bien y se deja secar, para luego guardarla en 
un frasco de cristal en un lugar fresco y seco. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: de las 
matas más sanas y vigorosos, frutos grandes y sabrosos. 

 
 
 
 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: la lleva cultivando 
algunos años, proviene de una aldea de Villamalea. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco. 
o Conservación: es bueno para conserva, se pela y se guarda en frascos 
de cristal, que se cuecen al baño maría.   Método: en conserva. 
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume de muchas maneras en ensaladas, fritos, en 
guisos, etc. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas: debe su nombre a la aldea de Villamalea, llamada 
Tamayo de donde proviene. 
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto _X__ Planta ____ Cultivo ____ 

 

 
 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 8/9/2011  � Código muestra: 1-7-009 
�� Nombre del prospector: Quinciano 
�
��Nombre del informante: Pedro Gómez Sarria 
��Localidad, municipio, comarca: Carcelén, CARCELEN, MANCHUELA 
��Profesión: Persona de avanzada edad, se ha dedicado al campo y ha cultivado 
la huerta para autoconsumo. 
 
��Nombre local: Tomate rosado 
��Especie: Solanum lycopersium L.  Familia: Solanáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): fruto rosado, piel lisa y nada 
estriado. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: estercolado previo a la plantación. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero: febrero-marzo. Fecha de trasplante: a 

partir del 15 de mayo. 
o Dosis:  Marco de plantación: 50x50cm      

��Utiliza riego: SI 
o Tipo de riego: a manta, el huerto está situado en la vega de regadío 
tradicional de Carcelén, que se alimenta de las aguas de varios nacimientos 
que se almacenan en una balsa y distribuyen por acequias. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas, aporcado de tierra, encañar, 
poda de cabelletes y despunte.  

 
��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: a partir de agosto. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: de los frutos maduros 
se saca la semilla, se limpia bien y se deja secar, para luego guardarla en 
un frasco en un lugar fresco y seco. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: de las 
matas más sanas y vigorosos, frutos grandes y sabrosos. 

 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: cultiva esta semilla 
desde siempre. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume de muchas maneras en ensaladas, fritos, en 
guisos, etc. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto _X__ Planta ____ Cultivo ____ 
 

 

 
 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 11/7/2012  � Código muestra: 1-7-081 
�� Nombre del prospector: Quinciano y Ascen 
�
��Nombre del informante: Florinda López 
��Localidad, municipio, comarca: Carcelén, CARCELEN, MANCHUELA 
��Profesión: propietaria de un bar, donde utilizan productos que su padre cultiva 
en la huerta. 
 
��Nombre local: Tomates cagarrines 
��Especie: Solanum lycopersium L.  Familia: Solanáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): fruto rojo, pequeños, nacen 
en rama. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: estercolado previo a la plantación. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero: febrero-marzo. Fecha de trasplante: a 

partir del 15 de mayo. 
o Dosis:  Marco de plantación: 50x50cm      

��Utiliza riego: SI 
o Tipo de riego: a manta, el huerto está situado en la vega de regadío 
tradicional de Carcelén, que se alimenta de las aguas de varios nacimientos 
que se almacenan en una balsa y distribuyen por acequias. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas, aporcado de tierra, encañar, 
poda de cabelletes y despunte . 

 
��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: a partir de agosto 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: de los frutos maduros 
se saca la semilla, se limpia bien y se deja secar, para luego guardarla en 
un frasco en un lugar fresco y seco. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: de las 
matas más sanas y vigorosos, frutos grandes y sabrosos. 

 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: las semillas las lleva 
cultivando su padre desde siempre, y son muy usados en el pueblo. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco. 
o Conservación: se cuelga de un lugar seco y fresco, y aguantan bastante 
bien parte del invierno.   Método: colgado. 
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume de muchas maneras en ensaladas, fritos, en 
guisos, para tostadas, etc. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto _X__ Planta ____ Cultivo ____ 
 

 

 
 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 10/7/2011  � Código muestra: 1-1-035 
�� Nombre del prospector: Quinciano 
�
��Nombre del informante: Quinciano Borja 
��Localidad, municipio, comarca: Villamalea, VILLAMALEA, MANCHUELA 
��Profesión: Agricultor ecológico 
 
��Nombre local: Tomate de secano 
��Especie: Solanum lycopersium L.  Familia: Solanáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): fruto de color rojo, piel lisa, 
muy poco estriado, forma redondeada. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: abonado abundante en otoño en los hoyos de siembra. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero: febrero. Fecha de trasplante: a partir del 

15 de mayo. 
o Dosis:  Marco de plantación:       

��Utiliza riego: NO 
o Tipo de riego:  
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminan las hierbas, aporcado de tierra, no se 
encañan.  

 
��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: a partir de agosto. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: de los frutos maduros 
se saca la semilla, se limpia bien y se deja secar, para luego guardarla en 
un frasco de cristal en un lugar fresco y seco. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: de las 
matas más sanas y vigorosos, frutos grandes y sabrosos. 

 
 
 
 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: variedad que se cultiva 
en su casa de siempre. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco. 
o Conservación: se escaldan los tomates, se pelan y se guardan en frasco, 
que se cuecen al baño maría.   Método: en conserva. 
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume de muchas maneras en ensaladas, fritos, en 
guisos, etc. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas: de los pocos tomates que hemos encontrado que 
se cultivan en secano. 
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto _X__ Planta ____ Cultivo ____ 

 

 
 



 

FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 23/8/2011  � Código muestra: 1-8-017 
�� Nombre del prospector: Quinciano 
�
��Nombre del informante: Pepe Gómez 
��Localidad, municipio, comarca: Alatoz, ALATOZ, MANCHUELA 
��Profesión: agricultor ecológico de cereal, olivar y almendro, cultiva una pequeña 
huerta que comercializa con grupos de consumo y tiendas de productos 
ecológicos. 
 
��Nombre local: Trigo aragón 
��Especie:  Familia: Gramíneas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta):  
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra:  
��Siembra:  

o Fecha de siembra directa: septiembre-octubre.   
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:  Marco de plantación:       

��Utiliza riego: NO 
o Tipo de riego:  
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes:   
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración: junio-julio. 
o  Fecha de recolección:  
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Semillas 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla:  
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación:  

 
DATOS ETNOBOTÁNICOS 
��Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: desde hace años. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  



 

 
���Consumo:  

o En fresco  
o Conservación: se seca al sol y se guarda en lugares frescos y secos.   
Método: secado. 
o  Transformación:   Tipo: harina. 
  

��Usos gastronómicos:  
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo:  Cantidad (kg):  
o Venta: SI  Tipo de venta: a panaderías ecológicas o a ganaderos. 

ecológicos.  Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas: procede de la comarca de Los Monegros(Teruel-
Zaragoza),y a pesar de ser muy apreciado en la antigüedad por panaderos 
franceses,en los años 80 estuvo a punto de desaparecer. 
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 3/8/2012  � Código muestra: 3-5-048 
�� Nombre del prospector: Quinciano y Ascen 
�
��Nombre del informante: Herminio López Peinado 
��Localidad, municipio, comarca: Alpera, ALPERA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: persona de avanzada edad, ha cultivado de siempre la huerta para 
autoconsumo. 
 
��Nombre local: Acelgas 
��Especie: Beta vulgaris L.  Familia: Quenopodiáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta):  
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra:  
��Siembra:  

o Fecha de siembra directa: agosto-septiembre.   
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:  Marco de plantación: en hileras, 25-30 cm.   

   
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en zona de vega 
tradicional de Alpera modernizada en los últimos años. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminación de malas hierbas y aclarado si se han 
sembrado muy espesas.  

 
��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: escalonada, a medida que las hojas van 
creciendo. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Hojas 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: de las inflorescencias, 
una vez espigadas las matas, se sacuden las semillas y se guardan en un 
espacio fresco y seco. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: de las 
plantas más vigorosas y productivas. 
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DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: la lleva cultivando unos 
cuantos años. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco, como verdura. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se utiliza como verdura en guisos, tortillas, etc. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 8/10/2011  � Código muestra: 3-6-022 
�� Nombre del prospector: Quinciano 
�
��Nombre del informante: Sebastian 
��Localidad, municipio, comarca: Almansa, ALMANSA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: trabajador por cuenta ajena, cultiva la huerta de ocio en su casa y 
para autoconsumo. Participa en la Asociación de Horticultores de Ocio de 
Almansa. 
 
��Nombre local: Berenjena morada larga 
��Especie: Solarium melongena L.  Familia: Solanáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta):  
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: aporte de estiercol abundante y localizado, previo a la 
plantación. 
��Siembra:  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero: febrero-marzo. Fecha de trasplante: 

mayo. 
o Dosis:  Marco de plantación: en cuadro, 30-40cm.   

   
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en la zona de La 
Mearrera de Almansa, vega de regadío tradicional modernizado en los 
últimos años. 
o Frecuencia de riego: según época y climatología (2 semanales 

máximo). 
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas para evitar competencia.  
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: desde julio hasta agosto, más o menos. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: se deja uno de los 
mejores frutos para que madure bien en la mata, hasta que ésta se seque. 
Después se extraen las semillas y se guardan tras secarlas. 
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o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: de las 
plantas y frutos más vigorosos y sanos. 

 
DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: hace algunos años, 
desde que practica la horticultura. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: se consume como verdura. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se utiliza para la elaboración de una gran cantidad de 
platos y recetas. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 16/11/2011  � Código muestra: 3-6-008 
�� Nombre del prospector: Quinciano y Ascen 
�
��Nombre del informante: Valentin 
��Localidad, municipio, comarca: Almansa, ALMANSA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: trabajador por cuenta propia, que desarrolla su afición a la huerta en 
su momentos libres y para autoconsumo. Un gran amante y conocedor de la 
huerta, trabaja sobre todo con especies gigantes y autoctonas. 
 
��Nombre local: Berenjena manchega 
��Especie: Solarium melongena L.  Familia: Solanáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): berenjena mora, grande, 
ovala. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: aporte de estiercol abundante y localizado, previo a la 
plantación. 
��Siembra:  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero: febrero-marzo. Fecha de trasplante: 

mayo. 
o Dosis:  Marco de plantación: en cuadro, 30-40cm.   

   
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en la zona de La 
Mearrera de Almansa, vega de regadío tradicional modernizado en los 
últimos años. 
o Frecuencia de riego: según época y climatología (2 semanales 

máximo). 
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas para evitar competencia.  
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: desde julio hasta agosto, más o menos. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: se deja uno de los 
mejores frutos para que madure bien en la mata, hasta que ésta se seque. 
Después se extraen las semillas y se guardan tras secarlas. 
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o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: de las 
plantas y frutos más vigorosos y sanos. 

 
DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: la lleva cultivando desde 
hace  12 años en Almansa, pero la semilla viene de sus abuelos. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…): está muy buena. 
 
��Consumo:  

o En fresco: se consume como verdura. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se utiliza para la elaboración de una gran cantidad de 
platos y recetas. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 8/10/2011  � Código muestra: 3-6-023 
�� Nombre del prospector: Quinciano 
�
��Nombre del informante: Sebastian 
��Localidad, municipio, comarca: Almansa, ALMANSA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: trabajador por cuenta ajena, cultiva la huerta de ocio en su casa y 
para autoconsumo. Participa en la Asociación de Horticultores de Ocio de 
Almansa. 
 
��Nombre local: Calabaza spagueti 
��Especie:  Familia: Cucurbitáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta):  
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: se echa basura localizada y previo a la siembra. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa: abril-mayo.   
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:3-4 semillas por golpe.  Marco de plantación:    

   
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en la zona de La 
Mearrera de Almansa, vega de regadío tradicional modernizado en los 
últimos años. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: riegos periódicos y eliminación de hierbas.  
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección:  
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla:  
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación:  
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DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse:  
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco  
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos:  
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 8/10/2011  � Código muestra: 3-6-024 
�� Nombre del prospector: Quinciano 
�
��Nombre del informante: Sebastian 
��Localidad, municipio, comarca: Almansa, ALMANSA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: trabajador por cuenta ajena, cultiva la huerta de ocio en su casa y 
para autoconsumo. Participa en la Asociación de Horticultores de Ocio de 
Almansa. 
 
��Nombre local: Calabaza pequeña de asar 
��Especie:  Familia: Cucurbitáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta):  
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: se echa basura localizada y previo a la siembra. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa: abril-mayo.   
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis: 3-4 semillas por golpe.  Marco de plantación: 1x2 m  

    
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en la zona de La 
Mearrera de Almansa, vega de regadío tradicional modernizado en los 
últimos años. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas.  
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: en otoño, cuando las matas  están 
completamente secas. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: las semillas se obtienen 
de las calabaza bien maduras, por eso se cogen cuando la mata ya está 
seca. Se extraen y se guardan en lugar fresco y seco. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: de las 
mayores, más sanas y más sabrosas. 
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DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse:  
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…): dulce. 
 
��Consumo:  

o En fresco  
o Conservación: estas calabazas se recogen bien maduras, cuando la 
mata se ha secado, y se conservan durante todo el invierno en un lugar 
seco y fresco para evitar que se pudrán.   Método: se  guardan en un lugar 
fresco y seco, bien sobre paja, cartones o directamente sobre el suelo. 
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume asada, como un dulce. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 8/10/2011  � Código muestra: 3-6-026 
�� Nombre del prospector: Quinciano 
�
��Nombre del informante: Sebastian 
��Localidad, municipio, comarca: Almansa, ALMANSA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: trabajador por cuenta ajena, cultiva la huerta de ocio en su casa y 
para autoconsumo. Participa en la Asociación de Horticultores de Ocio de 
Almansa. 
 
��Nombre local: Cidra (calabaza de cabello de angel) 
��Especie:  Familia: Cucurbitáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta):  
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: se echa basura localizada y previo a la siembra. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa: abril-mayo.   
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:3-4 semillas por golpe.  Marco de plantación: 1x1 m  

    
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en la zona de La 
Mearrera de Almansa, vega de regadío tradicional modernizado en los 
últimos años. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: riegos periódicos y eliminación de hierbas.  
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: en otoño, cuando las matas  están 
completamente secas. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: las semillas se obtienen 
de las calabaza bien maduras, por eso se cogen cuando la mata ya está 
seca. Se extraen y se guardan en lugar fresco y seco. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación:  
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DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse:  
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco  
o Conservación:    Método:  
o  Transformación: se pela y se cuece con azúcar.  Tipo: mermelada. 
  

��Usos gastronómicos: se consume como mermeladas. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 20/11/2011  � Código muestra: 3-4-003 
�� Nombre del prospector: Ascensión 
�
��Nombre del informante: Miguel Corredor 
��Localidad, municipio, comarca: Higueruela, HIGUERUELA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: agricultor extensivo y hortelano de toda vida, oficio que aprende con 
sus padres y sigue en la actualidad. Produce para autoconsumo. 
 
��Nombre local: Calabazas para asar 
��Especie:  Familia: Cucurbitáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): fruto redondo y algo 
achatado, de color verde en tierno y anaranjado cuando se madura. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: se echa basura localizada y previo a la siembra. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa: abril-mayo.   
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:3-4 semillas por golpe.  Marco de plantación: 1x2 m  

    
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego: a manta, el huerto se riega desde una balsa que se 
alimenta de varios minados. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas.  
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: en otoño, cuando las matas  están 
completamente secas. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: las semillas se obtienen 
de las calabaza bien maduras, por eso se cogen cuando la mata ya está 
seca. Se extraen y se guardan en lugar fresco y seco. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: de las 
mayores, más sanas y más sabrosas. 
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DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: ésta variedad la lleva 
cultivando desde sus padres. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…): dulce. 
 
��Consumo:  

o En fresco  
o Conservación: estas calabazas se recogen bien maduras, cuando la 
mata se ha secado, y se conservan durante todo el invierno en un lugar 
seco y fresco para evitar que se pudrán.   Método: se  guardan en un lugar 
fresco y seco, bien sobre paja, cartones o directamente sobre el suelo. 
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume asada, como un dulce. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  _X__  Fruto _X__ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 20/11/2011  � Código muestra: 3-4-004 
�� Nombre del prospector: Ascensión 
�
��Nombre del informante: Miguel Corredor 
��Localidad, municipio, comarca: Higueruela, HIGUERUELA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: agricultor extensivo y hortelano de toda vida, oficio que aprende con 
sus padres y sigue en la actualidad. Produce para autoconsumo. 
 
��Nombre local: Calabazas para mataeros 
��Especie:  Familia: Cucurbitáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): la mata se desarrolla por 
guías, calabaza de verano de  fruto alargado. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: se echa basura localizada y previo a la siembra. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa: hace dos siembras para tener durante todo el 
verano. Una en abril y otra en agosto.   

o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:3-4 semillas por golpe.  Marco de plantación: 1x1 m  

    
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego: a manta, el huerto se riega desde una balsa que se 
alimenta de varios minados. 
o Frecuencia de riego: uno o dos semanales, según temperaturas. 
 

��Labores más frecuentes: riegos periódicos y eliminación de hierbas. 
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: a partir de junio la primera plantación y a partir 
de septiembre la segunda. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: se dejan unos frutos 
que maduren bien en la mata, hasta que ésta se seque y se sacan las 
semillas o bien se conserva el fruto hasta navidades en un lugar seco y 
fresco, par que no se pudra. 
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o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: los 
frutos más grandes,sanos y sabrosos. 

 
DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: ésta variedad la lleva 
cultivando desde sus padres. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en tierna. 
o Conservación: se conservan en un lugar fresco y seco, y se utilizan para 
hacer las morcillas.   Método: se  guardan en un lugar fresco y seco, bien 
sobre paja, cartones o directamente sobre el suelo. 
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: en tierno para freír con patatas, con tomate, o purés, 
cuando se madura se deja para utilizar como ingrediente  de las morcillas (cebolla, 
un poco de arroz (se cuece aparte y no se ve en la morcilla ya que se amasa), 
sangre, calabaza (cuando está la cebolla a medio cocer se echa la calabaza)) 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto _X__ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 16/11/2011  � Código muestra: 3-6-009 
�� Nombre del prospector: Quinciano y Ascen 
�
��Nombre del informante: Valentin 
��Localidad, municipio, comarca: Almansa, ALMANSA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: trabajador por cuenta propia, que desarrolla su afición a la huerta en 
su momentos libres y para autoconsumo. Un gran amante y conocedor de la 
huerta, trabaja sobre todo con especies gigantes y autoctonas. 
 
��Nombre local: Calabaza forrajera 
��Especie:  Familia: Cucurbitáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta):  
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: se echa basura localizada y previo a la siembra. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa: abril-mayo.   
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:3-4 semillas por golpe.  Marco de plantación: 1x1 m  

    
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en la zona de La 
Mearrera de Almansa, vega de regadío tradicional modernizado en los 
últimos años. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: riegos periódicos y eliminación de hierbas.  
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: en otoño, cuando las matas  están 
completamente secas. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: las semillas se obtienen 
de las calabaza bien maduras, por eso se cogen cuando la mata ya está 
seca. Se extraen y se guardan en lugar fresco y seco. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación:  
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DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: la semilla viene de su 
abuelo, según nos cuenta traida de Valencia. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco  
o Conservación: estas calabazas se recogen bien maduras, cuando la 
mata se ha secado, y se conservan durante todo el invierno en un lugar 
seco y fresco para evitar que se pudrán.   Método: se  guardan en un lugar 
fresco y seco, bien sobre paja, cartones o directamente sobre el suelo. 
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos:  
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.): se utiliza para alimentación 
animal. 
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 24/2/2012  � Código muestra: 3-1-046 
�� Nombre del prospector: Ascensión 
�
��Nombre del informante: Marina 
��Localidad, municipio, comarca: Pinilla, CHINCHILLA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: persona de avanzada edad, tiene una explotación de ganadería y 
agricultura ecológica. 
 
��Nombre local: Cebolla mora 
��Especie: Allium cepa L.  Familia: Liliáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta):  
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: no necesita mucha basura. 
��Siembra:  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero: para mayo. Fecha de trasplante: 

finales de junio. 
o Dosis:  Marco de plantación:       

��Utiliza riego: SI 
o Tipo de riego: por goteo, el huerto se abastece de un huerto. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: aporcados, riegos y escardas.  
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección:  
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Bulbo 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: se dejan algunas 
plantas subir a flor hasta estar secas por completo. Estas flores secas se  
sacuden sobre un liezo,donde caen las semillas que se guardan  en lugar 
fresco y seco. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: de las 
plantas más vigorosas y sanas. 
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DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: las lleva cultivando unos 
años, se las trajo un amigo de Burgos pero se han adaptado bien. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…): son violetas y con mucho sabor. 
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco, ya sea en crudo o cocinada. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se utiliza en multitud de platos, ensaladas, guisos, 
frituras, etc. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 17/3/2012  � Código muestra: 3-7-038 
�� Nombre del prospector: Quinciano y Ascen 
�
��Nombre del informante: Pedro Cantos 
��Localidad, municipio, comarca: Caudete, CAUDETE, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: Persona de avanzada edad, cultiva la huerta para autoconsumo. 
 
��Nombre local: Cebolla 
��Especie: Allium cepa L.  Familia: Liliáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta):  
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: no necesita mucha basura. 
��Siembra: en hileras o en eras. 

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero: para mayo. Fecha de trasplante: 

finales de junio. 
o Dosis:  Marco de plantación:       

��Utiliza riego: SI 
o Tipo de riego: por goteo. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: aporcados, riegos y escardas.  
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección:  
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Bulbo 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: se dejan algunas 
plantas subir a flor hasta estar secas por completo. Estas flores secas se  
sacuden sobre un lienzo,donde caen las semillas que se guardan  en lugar 
fresco y seco. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: de las 
plantas más vigorosas y sanas. 
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DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse:  
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco, ya sea en crudo o cocinada. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se utiliza en multitud de platos, ensaladas, guisos, 
frituras, etc. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto __X_ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 8/10/2011  � Código muestra: 3-6-027 
�� Nombre del prospector: Quinciano 
�
��Nombre del informante: Sebastian 
��Localidad, municipio, comarca: Almansa, ALMANSA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: trabajador por cuenta ajena, cultiva la huerta de ocio en su casa y 
para autoconsumo. Participa en la Asociación de Horticultores de Ocio de 
Almansa. 
 
��Nombre local: Combro 
��Especie: Cucumis flevuosus L.  Familia: Cucurbitáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): fruto muy  alargado, 
retorcido, corteza de color blanco y estriada, de sabor a melón poco maduro. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: se aporta estiercol de manera localizada y abundante, 
previo a la siembra. 
��Siembra:  

o Fecha de siembra directa: mayo.   
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:de 3 a 4 semillas por golpe.  Marco de plantación: 

1x1m      
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en la zona de La 
Mearrera de Almansa, vega de regadío tradicional modernizado en los 
últimos años. 
o Frecuencia de riego: cada 4 o 5 días. 
 

��Labores más frecuentes: recalzado y limpieza de hierbas.  
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: a partir de junio-julio. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: el fruto se deja madurar 
completemente en la mata, se extraen las semillas y se dejan secar para 
después guardarlas en lugar fresco y seco. 
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o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: de 
frutos sanos. 

 
DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: de hace años. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…): el fruto es de carne dulce y crujiente. 
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume en fresco en ensaladas. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas: en algunos sitios también les llaman alpicoces. 
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 16/11/2011  � Código muestra: 3-6-007 
�� Nombre del prospector: Quinciano y Ascen 
�
��Nombre del informante: Valentin 
��Localidad, municipio, comarca: Almansa, ALMANSA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: trabajador por cuenta propia, que desarrolla su afición en la huerta 
en su momentos libres y para autoconsumo. Un gran amante y conocedor de la 
huerta, trabaja sobre todo con especies gigantes y autoctonas. 
 
��Nombre local: Haba de Madrigueras 
��Especie: Vicia tuba L.  Familia: Leguminosas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta):  
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: cultivo poco exigente en abonados. 
��Siembra: en hileras.  

o Fecha de siembra directa: se empieza a sembrar a partir de septiembre-
octubre, y se pueden hacer varias siembras escalonadas hasta enero.   

o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:3-4 granos por puesto.  Marco de plantación: 40cm entre 

líneas y 15-20cm entre golpes.      
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en la zona de La 
Mearrera de Almansa, vega de regadío tradicional modernizado en los 
últimos años. 
o Frecuencia de riego: cuando lo demande, pero con poca frecuencia al 

ser un cultivo de invierno. 
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas y algún aporcado.  
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: a partir de abril. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto y semillas 
o Rendimiento: bueno. 
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: se cogen de las vainas 
que se dejan secar bien en la mata, hasta que ésta se seque. 
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o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: no hay 
criterio definido. Se recogen las semillas que han quedado al final del 
cultivo. 

 
DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: es una simiente que se 
ha sembrado en su casa desde siempre, su familia procede de Madrigueras. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se comen las vainas tiernas en tomate o en tortillas. Una 
vez las vainas están granadas, se comen los granos tiernos en crudo con sal. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 16/11/2011  � Código muestra: 3-6-010 
�� Nombre del prospector: Quinciano y Ascen 
�
��Nombre del informante: Valentin 
��Localidad, municipio, comarca: Almansa, ALMANSA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: trabajador por cuenta propia, que desarrolla su afición a la huerta en 
su momentos libres y para autoconsumo. Un gran amante y conocedor de la 
huerta, trabaja sobre todo con especies gigantes y autoctonas. 
 
��Nombre local: Judía de la abuela de Valentin 
��Especie: Phaseolus vulgaris L  Familia: Leguminosas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): grano pequeño y blanco. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: no requiere mucho abono. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:3-6 granos por puesto.  Marco de plantación: 1x1 m  

    
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en la zona de La 
Mearrera de Almansa, vega de regadío tradicional modernizado en los 
últimos años. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes:   
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección:  
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo):  
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla:  
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación:  
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DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: semillas que llevan en su 
casa desde que su abuela las cultivará. Su familia es de Madrigueras pero él la 
lleva cultivando unos 12 años en Almansa. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco  
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos:  
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
 

 
 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 3/8/2012  � Código muestra: 3-5-047 
�� Nombre del prospector: Quinciano y Ascen 
�
��Nombre del informante: Herminio López Peinado 
��Localidad, municipio, comarca: Alpera, ALPERA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: persona de avanzada edad, ha cultivado de siempre la huerta para 
autoconsumo. 
 
��Nombre local: Judía sin hilo 
��Especie: Phaseolus vulgaris L  Familia: Leguminosas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): granos pequeños, 
redondeados y de color blanco. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: no requiere mucho abono. 
��Siembra: en hilera . 

o Fecha de siembra directa: para San Juan.   
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:3-6 granos por puesto.  Marco de plantación: 1x1 m  

    
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en zona de vega 
tradicional de Alpera modernizada en los últimos años. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes:   
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: a partir de julio de forma escalonada. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto y semillas. 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: de las semillas que se 
cogen para comer se dejan una parte para simiente. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación:  
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DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: se ha cultivado desde 
siempre en Alpera. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…): la vainas no tienen hebra o hilo. 
 
��Consumo:  

o En fresco: en verde. 
o Conservación: se cogen las vainas bien granadas, cuando las matas se 
secan, se desgranan y se extiende para secar al sol, se guardan en sacos 
de tela y en lugares fresco y secos.   Método: secado. 
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: para verde se consumen como verduras: cocidas, fritas 
con tomate, en arroces, etc. Las secas se consumen como legumbres en guisos, 
pucheros, arroces, etc. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
 

 
 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 17/3/2012  � Código muestra: 3-6-044 
�� Nombre del prospector: Quinciano y Ascen 
�
��Nombre del informante: Sebastian 
��Localidad, municipio, comarca: Almansa, ALMANSA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: trabajador por cuenta ajena, cultiva la huerta de ocio en su casa y 
para autoconsumo. Participa en la Asociación de Horticultores de Ocio de 
Almansa. 
 
��Nombre local: Judía de la manteca 
��Especie: Phaseolus vulgaris L  Familia: Leguminosas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta):  
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: no requiere mucho abono. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:3-6 granos por puesto.  Marco de plantación: 1x1 m  

    
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en la zona de La 
Mearrera de Almansa, vega de regadío tradicional modernizado en los 
últimos años. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes:   
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección:  
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo):  
o Rendimiento:   
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla:  
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación:  
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DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: la lleva cultivando años, 
pero se la dieron en Alborea. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco  
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos:  
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 20/11/2011  � Código muestra: 3-4-006 
�� Nombre del prospector: Ascensión 
�
��Nombre del informante: Miguel Corredor 
��Localidad, municipio, comarca: Higueruela, HIGUERUELA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: agricultor extensivo y hortelano de toda vida, oficio que aprende con 
sus padres y sigue en la actualidad. Produce para autoconsumo. 
 
��Nombre local: Judía verde 
��Especie: Phaseolus vulgaris L  Familia: Leguminosas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): mata alta, de vaina ancha y 
grano birragado color marrón claro. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: no requiere mucho abono. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa: a partir del 15 de mayo.   
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:3-6 granos por puesto.  Marco de plantación: 1x1 m  

    
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego: a manta, el huerto se riega desde una balsa que se 
alimenta de varios minados. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas, aporcado de tierra al 
comienzo del cultivo, entutorado con cañas.  

 
��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: a principios de julio. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: se dejan secar algunas 
vainas en la mata, hasta que está se seque, se recogen, desgranan y se 
dejan secar al sol, se guardan en botes en lugares frescos y secos. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación:  
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DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: desde siempre. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en verde. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume como verdura bien cocida, frita, en arroces, 
en guisos, etc. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas: en esta zona a las judías verdes les llaman 
bajocas. 
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 20/11/2011  � Código muestra: 3-4-001 
�� Nombre del prospector: Ascensión 
�
��Nombre del informante: Miguel Corredor 
��Localidad, municipio, comarca: Higueruela, HIGUERUELA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: agricultor extensivo y hortelano de toda vida, oficio que aprende con 
sus padres y sigue en la actualidad. Produce para autoconsumo. 
 
��Nombre local: Judías de manteca 
��Especie: Phaseolus vulgaris L  Familia: Leguminosas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): mata alta, vaina ancha, y 
grano alargado color canela. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: no requiere mucho abono. 
��Siembra: en hilera . 

o Fecha de siembra directa: a partir del 15 de mayo.   
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:3-6 granos por puesto.  Marco de plantación: 1x1 m  

    
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego: a manta, el huerto se riega desde una balsa que se 
alimenta de varios minados. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas, aporcado de tierra al 
comienzo del cultivo, entutorado con cañas.  

 
��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: a principios de julio. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: se dejan secar algunas 
vainas en la mata, hasta que está se seque, se recogen, desgranan y se 
dejan secar al sol, se guardan en botes en lugares frescos y secos. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación:  
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DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: conserva la semilla 
desde sus padres. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en verde. 
o Conservación:     Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume como verdura bien cocida, frita, en arroces, 
en guisos, etc. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
 

 
 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 31/3/2012  � Código muestra: 3-5-041 
�� Nombre del prospector: Quinciano y Ascen 
�
��Nombre del informante: Salvador Mejias Martínez 
��Localidad, municipio, comarca: Alpera, ALPERA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: persona actualmene parada, cultiva la huerta de ocio y para 
autoconsumo. 
 
��Nombre local: Lechuga rizá 
��Especie: Lactuca sativa L.  Familia: Compuestas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): variedad autocogollante. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra:  
��Siembra: en hileras.  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero: en febrero. Fecha de trasplante:  
o Dosis:  Marco de plantación:       

��Utiliza riego: SI 
o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en zona de vega 
tradicional de Alpera modernizada en los últimos años. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: no necesita ser atada.  
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: desde marzo hasta que empiezan los calores del 
verano. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Hojas 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: se dejan espigar las 
lechugas que se dejen para simiente, una vez que la semilla está bien 
hecha. Se recogen las flores y se avientan sobre un papel o una tela, para 
sacar la semilla limpia, después se guardan en un lugar fresco y seco. 
 o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: matas 
sanas. 
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DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: la conserva desde su 
padre. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume en ensaladas, con miel, etc. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
 

 
 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 17/3/2012  � Código muestra: 3-7-039 
�� Nombre del prospector: Quinciano y Ascen 
�
��Nombre del informante: Pedro Cantos 
��Localidad, municipio, comarca: Caudete, CAUDETE, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: persona de avanzada edad, cultiva la huerta para autoconsumo. 
 
��Nombre local: Lechuga 
��Especie: Lactuca sativa L.  Familia: Compuestas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta):  
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra:  
��Siembra: en hileras.  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:  Marco de plantación:       

��Utiliza riego: SI 
o Tipo de riego: por goteo, el huerto está situado en la zona de vega 
tradicional de Caudete, por el paraje denominado El Paraíso, que ha sufrido 
una modernización en los últimos años. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes:   
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección:  
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Hojas 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: se dejan espigar las 
lechugas que se dejen para simiente, una vez que la semilla está bien 
hecha. Se recogen las flores y se avientan sobre un papel o una tela, para 
sacar la semilla limpia, después se guardan en un lugar fresco y seco. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: matas 
sanas. 

 
 
 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse:  
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume en ensaladas, con miel, etc. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
 

 
 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 8/10/2011  � Código muestra: 3-6-029 
�� Nombre del prospector: Quinciano 
�
��Nombre del informante: Sebastian 
��Localidad, municipio, comarca: Almansa, ALMANSA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: trabajador por cuenta ajena, cultiva la huerta de ocio en su casa y 
para autoconsumo. Participa en la Asociación de Horticultores de Ocio de 
Almansa. 
 
��Nombre local: Lechuga de almansa (tipo romana) 
��Especie: Lactuca sativa L.  Familia: Compuestas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): es una variedad tipo 
romana. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra:  
��Siembra: en hileras.  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:  Marco de plantación:       

��Utiliza riego: SI 
o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en la zona de La 
Mearrera de Almansa, vega de regadío tradicional modernizado en los 
últimos años. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes:   
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección:  
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Hojas 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: se dejan espigar las 
lechugas que se dejen para simiente, una vez que la semilla está bien 
hecha. Se recogen las flores y se avientan sobre un papel o una tela, para 
sacar la semilla limpia, después se guardan en un lugar fresco y seco. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: matas 
sanas. 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

 
DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse:  
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume en ensaladas, con miel, etc. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
 

 
 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 11/3/2012  � Código muestra: 3-1-042 
�� Nombre del prospector: Ascensión 
�
��Nombre del informante: Sergio Esparcia Gonzalez 
��Localidad, municipio, comarca: Villar de Chinchilla, CHINCHILLA, 
MONTEIBERICO-CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: persona de avanzada edad, se ha dedicado y dedica a cultivar la 
huerta para autoconsumo. 
 
��Nombre local: Lechuga 
��Especie: Lactuca sativa L.  Familia: Compuestas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): variedad de hojas de 
bordes rizadas, verdes. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra:  
��Siembra: en hileras.  

o Fecha de siembra directa: en julio-agosto.   
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:  Marco de plantación:       

��Utiliza riego: SI 
o Tipo de riego: por goteo, el huerto se alimenta de pozos someros que 
acumulan el agua en depósitos de plástico. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes:   
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: a partir de septiembre hasta que empiecen los 
hielos. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Hojas 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: se dejan espigar las 
lechugas que se dejen para simiente, una vez que la semilla está bien 
hecha. Se recogen las flores y se avientan sobre un papel o una tela, para 
sacar la semilla limpia, después se guardan en un lugar fresco y seco. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: matas 
sanas. 
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DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse:  
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume en ensaladas, con miel, etc. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto _X__ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 17/3/2012  � Código muestra: 3-7-040 
�� Nombre del prospector: Quinciano y Ascen 
�
��Nombre del informante: Pedro Cantos 
��Localidad, municipio, comarca: Caudete, CAUDETE, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: persona de avanzada edad, cultiva la huerta para autoconsumo. 
 
��Nombre local: Panizo rosero 
��Especie: Zea mays L.  Familia: Gramíneas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta):  
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra:  
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa: abril-mayo.   
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:3 granos por puesto.  Marco de plantación:    

   
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego:  
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas.  
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: septiembre-octubre. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Semillas 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: se dejan las panochas 
adurar bien en la mata, hasta que ésta se seque, se recogen los frutos y se 
cuelgan en un lugar seco y fresco. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: de las 
panochas mejor formadas y los granos del medio de la panocha. 
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DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
 

��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: desde siempre. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco  
o Conservación: las panochas se cuelgan y se dejan secar bien.   Método: 
secado. 
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se utilizan para hacer palomitas o rosas, se echan en una 
sartén con un poco de aceite y se tapa con una sartén porque saltan. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 8/10/2011  � Código muestra: 3-6-030 
�� Nombre del prospector: Quinciano 
�
��Nombre del informante: Sebastian 
��Localidad, municipio, comarca: Almansa, ALMANSA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: trabajador por cuenta ajena, cultiva la huerta de ocio en su casa y 
para autoconsumo. Participa en la Asociación de Horticultores de Ocio de 
Almansa. 
 
��Nombre local: Maíz rosero 
��Especie: Zea mays L.  Familia: Gramíneas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): granos pequeños de 
colores amarillos y violetas. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra:  
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa: abril-mayo.   
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:3 granos por puesto.  Marco de plantación:    

   
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en la zona de La 
Mearrera de Almansa, vega de regadío tradicional modernizado en los 
últimos años. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas.  
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: septiembre-octubre. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Semillas 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: se dejan las panochas 
madurar bien en la mata, hasta que esta se seque, se recogen los frutos y 
se cuelgan en un lugar seco y fresco. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: de las 
panochas mejor formadas y los granos del medio de la panocha. 
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DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: desde siempre. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco  
o Conservación: las panochas se cuelgan y se dejan secar bien.   Método: 
secado. 
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se utilizan para hacer palomitas o rosas, se echan en una 
sartén con un poco de aceite y se tapa con una sartén porque saltan. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 8/10/2011  � Código muestra: 3-6-032 
�� Nombre del prospector: Quinciano 
�
��Nombre del informante: Sebastian 
��Localidad, municipio, comarca: Almansa, ALMANSA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: trabajador por cuenta ajena, cultiva la huerta de ocio en su casa y 
para autoconsumo. Participa en la Asociación de Horticultores de Ocio de 
Almansa. 
 
��Nombre local: Melón cendral 
��Especie: Cucumis melo L.  Familia: Cucurbitáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): fruto redondeado, con piel 
gruesa y verde. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: en invierno echa basura en el hoyo y lo tapa. 
��Siembra: en hileras.  

o Fecha de siembra directa: para mayo.   
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:2-4 pepitas por puesto.  Marco de plantación: 40x40 cm  

    
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en la zona de La 
Mearrera de Almansa, vega de regadío tradicional modernizado en los 
últimos años. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas y aporcado de tierra. 
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: a finales de agosto, los melones se sabe que 
estan para coger cuando el rabo se empieza a secar. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: las semillas se cogen 
de los mismos frutos que se destinan para comer, se limpian, secan bien y 
se guardan en frascos o en trozos de papel o tela en lugares frescos y 
secos. 
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o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: los 
frutos más dulces y sabrosos. 

 
DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: desde siempre. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: si. 
o Conservación: los deja en el suelo y aguantan hasta las pascuas.   
Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume como fruta y postre. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
 

 
 



VARIEDADES LOCALES DE ALBACETE Proyecto de recuperación e inventario   

FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 16/11/2011  � Código muestra: 3-6-011 
�� Nombre del prospector: Quinciano y Ascen 
�
��Nombre del informante: Valentin 
��Localidad, municipio, comarca: Almansa, ALMANSA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: trabajador por cuenta propia, que desarrolla su afición a la huerta en 
su momentos libres y para autoconsumo. Un gran amante y conocedor de la 
huerta, trabaja sobre todo con especies gigantes y autoctonas. 
 
��Nombre local: Melón de Navidad 
��Especie: Cucumis melo L.  Familia: Cucurbitáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): fruto redondo, pequeño, 
corteza verde oscura y arrugada. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: en otoño-invierno se echa la basura en los hoyos donde se 
plantarán los melones, y se tapan. 
��Siembra: en hileras.  

o Fecha de siembra directa: para mayo.   
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:2-4 pepitas por puesto.  Marco de plantación: 1x1 m  

    
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en la zona de La 
Mearrera de Almansa, vega de regadío tradicional modernizado en los 
últimos años. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas y aporcado de tierra. 
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: la recolección es de forma escalonada conforme 
van madurando a partir de finales de agosto. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: las semillas se cogen 
de los mismos frutos que se destinan para comer, se limpian, secan bien y 
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se guardan en frascos o en trozos de papel o tela en lugares frescos y 
secos. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: los 
frutos más dulces y sabrosos. 

 
DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: semillas que viene de 
sus abuelos que eran de Madrigueras. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: si. 
o Conservación: se suelen colgar en lugares frescos y secos, aguantando 
hasta Navidades.   Método: colgado. 
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume como fruta y postre. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto _X__ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 20/11/2011  � Código muestra: 3-4-005 
�� Nombre del prospector: Ascensión 
�
��Nombre del informante: Miguel Corredor 
��Localidad, municipio, comarca: Higueruela, HIGUERUELA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: agricultor extensivo y hortelano de toda vida, oficio que aprende con 
sus padres y sigue en la actualidad. Produce para autoconsumo. 
 
��Nombre local: Nabos 
��Especie: Brassica rapa L.  Familia: Crucíferas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): raíz de color marfil, 
arrugado, con muchas raices. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: no requiere mucha basura, le vale con los resto de los 
abonados de las plantas anteriores. 
��Siembra: en era.  

o Fecha de siembra directa: para agosto-septiembre.    
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante: se aclaran y dejan 

unos 10 cm entre plantas. 
o Dosis: a voleo.  Marco de plantación:       

��Utiliza riego: SI 
o Tipo de riego: a manta, el huerto se riega desde una balsa que se 
alimenta de varios minados. 
o Frecuencia de riego: al ser un cultivo de inviernos, se riega según se 

den las lluvias. 
 

��Labores más frecuentes: aclaraeo, eliminación de hierbas,  
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: cuando estén tiernas no dejar que se 
endurezcan, desde noviembre hasta febrero. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Tubérculo 
o Rendimiento: bueno. 
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: algunas matas se dejan 
espigar, y una vez seca la mata se recoge las flores y se sacuden para 
recoger las semillas. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación:  
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DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: desde sus padres, se ha 
cultivado en su casa toda la vida. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…): según el donante tienen un sabor un poco fuerte, de nabo auténtico, 
no como los que venden ahora, que no tienen gusto a ná.  
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se utiliza para echarle a los pucheros, guisados, cocidos, 
etc. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
�Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  _X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 3/8/2012  � Código muestra: 3-5-049 
�� Nombre del prospector: Quinciano y Ascen 
�
��Nombre del informante: Herminio López Peinado 
��Localidad, municipio, comarca: Alpera, ALPERA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: persona de avanzada edad, ha cultivado de siempre la huerta para 
autoconsumo. 
 
��Nombre local: Pepino de Alpera 
��Especie: Cucumis sativus L.  Familia: Cucurbitáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta):  
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: se echa basura localizada en los hoyos de siembra. 
��Siembra: en puestos.  

o Fecha de siembra directa: para primeros de mayo, antes de San Isidro.   
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:3-5 pepitas por puesto.  Marco de plantación:    

   
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en zona de vega 
tradicional de Alpera modernizada en los últimos años. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: si se echan bastante se aclaran, se eliminan hierbas, 
a veces se hacen siembras escalonadas.  

 
��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: se empiezan a coger para San Juan (24 de 
junio). Para agosto se han secado. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: se dejan algunos frutos 
madurar bien en mata hasta que ésta se seca, se coge el fruto ya 
amarillento y se les saca la semilla, se seca bien y se guarda en un bote. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: deja los 
frutos de las primeras flores para semillas. 
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DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: tiene la semilla de 
siempre. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume tierno en ensaladas. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto _X__ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 3/8/2012  � Código muestra: 3-1-052 
�� Nombre del prospector: Quinciano y Ascen 
�
��Nombre del informante: Sergio Esparcia Gonzalez 
��Localidad, municipio, comarca: Villar de Chinchilla, CHINCHILLA, 
MONTEIBERICO-CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: persona de avanzada edad, se ha dedicadoy dedica a cultivar la 
huerta para autoconsumo. 
 
��Nombre local: Pepino 
��Especie: Cucumis sativus L.  Familia: Cucurbitáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta):  
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: se echa basura localizada en los hoyos de siembra. 
��Siembra: en hileras.  

o Fecha de siembra directa: para primeros de mayo, antes de San Isidro.   
o Fecha de siembra semillero:  Fecha de trasplante:  
o Dosis:3-5 pepitas por puesto.  Marco de plantación: 70x100 cm 

     
��Utiliza riego: SI 

o Tipo de riego: por goteo, el huerto se alimenta de pozos someros que 
acumulan el agua en depósitos de plástico. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: si se echan bastante se aclaran, se eliminan hierbas, 
a veces se hacen siembras escalonadas. 

 
��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: se empiezan a coger para San Juan (24 de 
junio). Para agosto se han secado. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: se dejan algunos frutos 
madurar bien en mata hasta que ésta se seca, se coge el fruto ya 
amarillento y se les saca la semilla, se seca bien y se guarda en un bote. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: se 
dejan frutos de matas sanas y vigorosas. 
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DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: tiene la semilla de 
siempre. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…): no amargan. 
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume tierno en ensaladas. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
�Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto _X__ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 8/10/2011  � Código muestra: 3-6-033 
�� Nombre del prospector: Quinciano 
�
��Nombre del informante: Sebastian 
��Localidad, municipio, comarca: Almansa, ALMANSA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: trabajador por cuenta ajena, cultiva la huerta de ocio en su casa y 
para autoconsumo. Participa en la Asociación de Horticultores de Ocio de 
Almansa. 
 
��Nombre local: Pimiento cuatro morros 
��Especie: Capsicum annuum L.  Familia: Solanáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta):  
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: se echa basura localizada en el hoyo de siembra, cuando 
se va a sembrar. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero: para febrero-marzo. Fecha de 

trasplante: a partir de San Isidro. 
o Dosis:  Marco de plantación: 60x50cm      

��Utiliza riego: SI 
o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en la zona de La 
Mearrera de Almansa, vega de regadío tradicional modernizado en los 
últimos años. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas.  
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración: para julio. 
o  Fecha de recolección: a partir de julio, se pueden coger en verde o ya 
rojos. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: se dejan algunos frutos 
en la mata hasta que se sequen bien, se hayan puesto rojos, se deja secar 
bien el fruto y se sacan las semillas. 
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o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: se 
dejan los frutos de matas sanas. 

 
DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: variedad que lleva 
cultivando en los últimos años. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco, tanto verdes como rojos. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consumen frescos en multitud de platos, sobre todo 
fritos y asados. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 8/10/2011  � Código muestra: 3-6-034 
�� Nombre del prospector: Quinciano 
�
��Nombre del informante: Sebastian 
��Localidad, municipio, comarca: Almansa, ALMANSA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: trabajador por cuenta ajena, cultiva la huerta de ocio en su casa y 
para autoconsumo. Participa en la Asociación de Horticultores de Ocio de 
Almansa. 
 
��Nombre local: Pimiento morrón 
��Especie: Capsicum annuum L.  Familia: Solanáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta):  
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: se echa basura localizada en el hoyo de siembra, cuando 
se va a sembrar. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero: para febrero-marzo. Fecha de 

trasplante: a partir de San Isidro. 
o Dosis:  Marco de plantación: 60x50cm      

��Utiliza riego: SI 
o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en la zona de La 
Mearrera de Almansa, vega de regadío tradicional modernizado en los 
últimos años. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas.  
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración: para julio. 
o  Fecha de recolección: a partir de julio, se pueden coger en verde o ya 
rojos. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: se dejan algunos frutos 
en la mata hasta que se sequen bien, se tienen que poner rojos, se deja 
secar bien el fruto y se sacan las semillas. 
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o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: se 
dejan los frutos de matas sanas. 

 
DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: variedad que lleva 
cultivando en los últimos años. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco, tanto verdes como rojos. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consumen frescos en multitud de platos. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 16/11/2011  � Código muestra: 3-6-012 
�� Nombre del prospector: Quinciano y Ascen 
�
��Nombre del informante: Valentin 
��Localidad, municipio, comarca: Almansa, ALMANSA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: trabajador por cuenta propia, que desarrolla su afición a la huerta en 
su momentos libres y para autoconsumo. Un gran amante y conocedor de la 
huerta, trabaja sobre todo con especies gigantes y autoctonas. 
 
��Nombre local: Pimiento Marín 
��Especie: Capsicum annuum L.  Familia: Solanáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): es casquetudo, con mucha 
carne, grande, molludo, piel fina. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: se echa basura localizada en el hoyo de siembra, cuando 
se va a sembrar. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero: para febrero-marzo. Fecha de 

trasplante: a partir de San Isidro. 
o Dosis:  Marco de plantación: 60x50cm      

��Utiliza riego: SI 
o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en la zona de La 
Mearrera de Almansa, vega de regadío tradicional modernizado en los 
últimos años. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas.  
 

��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración: para julio. 
o  Fecha de recolección: a partir de julio, se pueden coger en verde o ya 
rojos. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: se dejan algunos frutos 
en la mata hasta que se sequen bien, hasta que se hayan puesto rojos, se 
dejan secar bien el fruto y se sacan las semillas. 
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o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: se 
dejan los frutos de matas sanas. 

 
DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: las semillas provienen 
de su abuelo, de ahí el nombre. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…): sabe muy bien. 
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco, más bien cuando están rojos. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume principalmente para asar. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 16/11/2011  � Código muestra: 3-6-018 
�� Nombre del prospector: Quinciano y Ascen 
�
��Nombre del informante: Valentin 
��Localidad, municipio, comarca: Almansa, ALMANSA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: trabajador por cuenta propia, que desarrolla su afición a la huerta en 
su momentos libres y para autoconsumo. Un gran amante y conocedor de la 
huerta, trabaja sobre todo con especies gigantes y autoctonas. 
 
��Nombre local: Tomate sancho panza 
��Especie: Solanum lycopersium L.  Familia: Solanáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): tomate muy grande, con un 
muchas estrías. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: ligero estercolado previo a la plantación. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero: febrero-marzo. Fecha de trasplante: a 

partir del 15 de mayo. 
o Dosis:  Marco de plantación: 50x50cm      

��Utiliza riego: SI 
o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en la zona de La 
Mearrera de Almansa, vega de regadío tradicional modernizado en los 
últimos años. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas, aporcado de tierra, encañar, 
poda de cabelletes y despunte cuando han empezado a cuajar.  

 
��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: a partir de agosto 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: de los frutos maduros 
se saca la semilla, se limpia bien y se deja secar, para luego guardarla en 
un frasco de cristal en un lugar fresco y seco. 
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o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: de las 
matas más sanas y vigorosos, frutos grandes y sabrosos. 

 
DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: la semilla viene de sus 
abuelos de Madrigueras. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume de muchas maneras en ensaladas, fritos, en 
guisos, etc. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 16/11/2011  � Código muestra: 3-6-015 
�� Nombre del prospector: Quinciano y Ascen 
�
��Nombre del informante: Valentin 
��Localidad, municipio, comarca: Almansa, ALMANSA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: trabajador por cuenta propia, que desarrolla su afición a la huerta en 
su momentos libres y para autoconsumo. Un gran amante y conocedor de la 
huerta, trabaja sobre todo con especies gigantes y autoctonas. 
 
��Nombre local: Tomate del pisto 
��Especie: Solanum lycopersium L.  Familia: Solanáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): tomate de pera más grande 
de los de ahora, con poca semilla y mucha carne. 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: ligero estercolado previo a la plantación. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero: febrero-marzo. Fecha de trasplante: a 

partir del 15 de mayo. 
o Dosis:  Marco de plantación: 50x50cm      

��Utiliza riego: SI 
o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en la zona de La 
Mearrera de Almansa, vega de regadío tradicional modernizado en los 
últimos años. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas, aporcado de tierra, encañar, 
poda de cabelletes y despunte cuando han empezado a cuajar.  

 
��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: a partir de agosto. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: de los frutos maduros 
se saca la semilla, se limpia bien y se deja secar, para luego guardarla en 
un frasco de cristal en un lugar fresco y seco. 
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o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: de las 
matas más sanas y vigorosos, frutos grandes y sabrosos 

 
DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: propia. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: la semilla viene de sus 
abuelos de Madrigueras. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…): dulce y la piel al cocerlo sale sola. 
  
��Consumo:  

o En fresco: en fresco. 
o Conservación: sobre todo para hacer pisto y conserva.   Método: se 
escaldan, se les quita la piel y se guardan en botes que se pasan al baño 
maría. 
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se utiliza mucho para hacer pistos ya que es dulce y no 
se le tiene que añadir tanto azúcar. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas: variedad que cultiva desde hacer unos 12 años en 
Almansa pero que su origen es de Madrigueras de donde es su familia. 
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 16/11/2011  � Código muestra: 3-6-016 
�� Nombre del prospector: Quinciano y Ascen 
�
��Nombre del informante: Valentin 
��Localidad, municipio, comarca: Almansa, ALMANSA, MONTEIBERICO-
CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: trabajador por cuenta propia, que desarrolla su afición a la huerta en 
su momentos libres y para autoconsumo. Un gran amante y conocedor de la 
huerta, trabaja sobre todo con especies gigantes y autoctonas. 
 
��Nombre local: Tomate kampezu 
��Especie: Solanum lycopersium L.  Familia: Solanáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta):  
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: ligero estercolado previo a la plantación. 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero: febrero-marzo. Fecha de trasplante: a 

partir del 15 de mayo. 
o Dosis:  Marco de plantación: 50x50cm      

��Utiliza riego: SI 
o Tipo de riego: por goteo, el huerto se encuentra en la zona de La 
Mearrera de Almansa, vega de regadío tradicional modernizado en los 
últimos años. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: eliminación de hierbas, aporcado de tierra, encañar, 
poda de cabelletes y despunte cuando han empezado a cuajar.  

 
��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: a partir de agosto. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: de los frutos maduros 
se saca la semilla, se limpia bien y se deja secar, para luego guardarla en 
un frasco de cristal en un lugar fresco y seco. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: de las 
matas más sanas y vigorosos, frutos grandes y sabrosos. 
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DATOS ETNOBOTÁNICOS 
���Origen de la semilla: otro agricultor. 

 
��Desde cuando la cultiva, por qué dejo de cultivarse: se lo pasaron de la red 
de semillas de Extremadura. 
�
��Parte de la planta utilizada y cualidades destacables (sabor, aroma, 
textura,…):  
 
��Consumo:  

o En fresco: en fresco. 
o Conservación:    Método:  
o  Transformación:   Tipo:  
  

��Usos gastronómicos: se consume de muchas maneras en ensaladas, fritos, en 
guisos, etc. 
��Otros usos (forrajera, medicinal, textil, etc.):  
��Destino de la cosecha: 

o Autoconsumo: SI  Cantidad (kg):  
o Venta:   Tipo de venta:   Cantidad (kg):  
 

��Se conocen actividades culturales ligadas a la variedad (canciones, 
poesías, refranes,….)  
 
��Curiosidades y anécdotas:  
 
��Fotografía:  

 Semilla  __X__  Fruto ___ Planta ____ Cultivo ____ 
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FICHA DE CAMPO 

���FECHA: 11/3/2012  � Código muestra: 3-1-043 
�� Nombre del prospector: Ascensión 
�
��Nombre del informante: Sergio Esparcia Gonzalez 
��Localidad, municipio, comarca: Villar de Chinchilla, CHINCHILLA, 
MONTEIBERICO-CORREDOR DE ALMANSA 
��Profesión: persona de avanzada edad, se ha dedicadoy dedica a cultivar la 
huerta para autoconsumo. 
 
��Nombre local: Tomate del terreno 
��Especie: Solanum lycopersium L.  Familia: Solanáceas   Variedad:  
Características generales que describen a la planta y al fruto de otras 
variedades (porte, forma, color y textura de la planta): de forma aperado 
 
DATOS AGRONÓMICOS 
��Cultivo anterior:  
��Abono presiembra: estercolado previo a la plantación 
��Siembra: en hilera.  

o Fecha de siembra directa:    
o Fecha de siembra semillero: febrero-marzo. Fecha de trasplante: a 

partir del 15 de mayo. 
o Dosis:  Marco de plantación: 50x50cm      

��Utiliza riego: SI 
o Tipo de riego: por goteo, el huerto se alimenta de pozos someros que 
acumulan el agua en depósitos de plástico. 
o Frecuencia de riego:  
 

��Labores más frecuentes: no encaña las matas, a veces les pone unas ramas 
en el suelo para evitar pudriciones.  

 
��Tratamiento contra plagas y enfermedades:  
 o Tipos de tratamientos:  
 
��Recolección: 

o Fecha de floración:  
o  Fecha de recolección: a partir de agosto. 
o Parte de la planta utilizada (fruto, tubérculo, semillas, hojas, bulbo): 
Fruto 
o Rendimiento:  
 

��Procesado y conservación de la semilla: 
o Parte de la planta donde se recoge la semilla: de los frutos maduros 
se saca la semilla, se limpia bien y se deja secar, para luego guardarla en 
un frasco de cristal en un lugar fresco y seco. 
o  Criterio de selección de frutos o plantas para multiplicación: de las 
matas más sanas y vigorosos, frutos grandes y sabrosos. 

 
 


